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Programacion actividades
¢ Vino solidario: Junts
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BIENVENIDA

Harmanos Sellds

Cuando en la primavera del 2003 ponfamos en
funcionamiento la Escuels de Catas, Maridaje y Andlisis
Sensorial de Alicante como punfo de encuenitro de fodos
los amantes del vino y la gastronomia, no podiamos
imaginar que tanta y tanta gente acabase formando parte
de LA ESCUELA.

iSomos tantos! Los que fa crearon, los que fa desarofiaron,
los que dieron ciase, fos que la recibieron, los gue hicieron
sus presentaciones, los que hicleron sus celebraciones,
medios de cormunicacion, [os criticas y los oriticonas.
Todos somos La Escuela,

Todos han creado un interés gue nos hace creer en la
neces/dad de contar lo gue pasa en ese mundo, que
como un pequefio pueblo, ha creado su propia cronica
socfal, sus noticias, sus actos, presemaciones, novedades
¥y demds. Tenemos la necesidad de contar porgue fendis
la curiosidad de saber,

Gracilas por acompafiarnos en una iniciativa mas.

Juan José y José Antonio Sellds Pérez

Formadores del mes
| D Fernande Gumechari Jeraue |

Bidlogo v BI'II:I|D£I. Actualments, Presidente de la
Uinidn Espafola de Catadores (UEC), imparte y dinge
cursos de cata y andlisis sensorial en instituciones
como entre ofrag, Cimaras ercio, Consejos
Reguladorés, UNED y por supuesto, en la UEC.
Organizader y jurgdo en concursos de winos
| nationakes e internacionales.

Sumiiler durante afios del Hotel Ritz de Madrid.
\"lcarrasldmte de la Asociacion Madrileda de
Sumillleres.

Ganador ded primer Concurso Nacional de Sumiiares,
asd camo del || Campeanato de Espefia “Trofeo
Custodio Lépez Zamarra”,
Actuaimente, sumiller del proyecto VINEXPLORA

de la Tienda Especializada LAVINIA Madrid.

Rasponsabile de vifledo y endlogo de la firma cavista
Bodega Agusti Torelid.

Es exporto thenico y jurade, ademds do Director del
Comité técnico de los concursos de la Asociagion
Infernacional de Sumilleres y de ka UAES (Unldn de
Asnciaciones Espafiolas de Sumilleres) y miembro
directivo de & patronal Pimeca.

Toda una ingtitucién dertro de la sumillerfa, experto en
la materia, con reconocido prestiglo nacional e

m.mm_mamm
Sumiller mas de 25 afies del Restaurante n
y  &n Madrid.

Presidente de Honar de la Asociacion Madrilefia de
Sumilieres,

Profesor ded Instiuto de Formacion Empresarial de s
Camara Oficial de Comercio & Industria de Madrid,
diret:tor de I prestigiosa guia de Los Lacres (FodoVing).
Conferenciante, Jurado en concursoes, posee ademas
publicados varies |lbros sobre sumillerfa.

HERETAT-:I&_CESILIA

Badega y ¥

heretatdecesilia.com
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PRESENTACIONES EN LA ESCUELA DE CATAS TRUCOS TERMICOS PARA MEJDRAR EL VINO

Vino Junts

Las Magn(ficas instalaciones de la Escusia de Catas da Alicants sa
visfieron de gala para acoger uno de |os acontecimiantos de los que jos
Hermanas Sofits e sientan mmmnmm In presontaaitn
o2 un ving mw espacial. .
Combinar |2 pasitn por el hmn\mcnnzl espiritu salidarin, y ademéas
podaria hacer rodeado de buenos amigos, de sentido a esta iniclativa
presentada an nuesire Escusla.
H vino ' .lmh 25 fruto de ncho bodegas, y gracias a su comercializacidn,
La +uruiac=n|1 Vicents Ferver conmtard l?w fomdos para construir 14
vivlendas rurales en la regldn de Anantapur de la Indla.
B copocioo sumilar madrilafo Javiar Glla, participd an al scto aioglando
la iniciativa y feficitando & |2 Escusala da Cates por sus instalaciones y
tan notnhie taciin.
solidaria iniciativa fue Iuasdﬂ Maria Sancho, parerta de Arenledn,
una de las bodegas parficipantes junio a | alicantitia Heretat de Cosifia
;:Jtltwle:‘_nclmm Enguers, Seﬂlrim. Daniel L Belda, Rais Cambra, Log
B2y
i resultacg son 1.200 estuches de dos boteias e un magnitica ving
en el que s& reflaje el buen hacer de nyesiras bodegas.
Ia Consefern o Agriculturn, Masfling Hemndndez,

Al neto tmblin acosd
v el concejal del Ayuntamignto de Alicante Andrés Llorens.

junts

CORRECCION EFECTO
TERMICA SERSDAIAL
Demasiado alcohol Wi i \ing mia siegents
P arvmas Wids fhio B¢ ovuporan s alcohoies wolities
My drite Wi hio Mejer estructurs
FRatrogusts smago Mones frin s afrutade
Mg detadn Mis o 58 espress ta ackser y madera ol aloshal
‘Tanko y Bmamo Mtis Ehio e aupress el alcohol
Poc burbia Miss Irio Mantinne el cirbinico
Busn aroma s trsco Menos slcohol, més frescura
ACTIVIDADES
2° trimestre de 2009
CURSO DE MARIDAJE PRACTICO 2009
18 v 25 de bl

“CURSOS INICIACION A LA CATA DE YINOS 2009

Sabades 8 y 16 de mayn
SITA :

Vi
6 de ahril: Custodio Ly
RNADAS

JO| : CAS

23 de abril: Santa Fas con visits & bodeges y comida
26 de alwil: Visita a Vinoélite
CATA DE CEHVEZAS

20 de funin

Més informacion en:
Telf: 627 979 655
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Ik GoplateralAs. oo
por sus colaborndores. Prohibica l reproduscitn total o pancil de sus conlnidos
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TEMA DEL MES

Bardisa y Ca, &8 YVINIA

Bardisa distribuira los
vinos de Lavinia

ste pasado mes de marzo, nuestra Escuela de Catas
fua al escenario de |a firma de un importante acuerdo
comercial entre YVINIA y BARDISA.
Emmanuel Sallly como gerente del grupo LAVINLA,
unto a Javier Gila reconocido sumilier y los Hermanos
Sellés de Bardisa, rubricaron este acuerdo gue incluye |a venta
de vinos de |a firma madrilefia y la prestacion de serviclos de
asesoramianio espacializado en cartas de vinos, maridajes,
proyectos personales, bodegas particulares, etc., gracias a su
personal altamente cualificado y con gran experiencia en el
mundo del vina.,
El Grupo Lavinia posee tiendas en Madrid, Barcalona, Ginabra,
Paris, Kiev y Odessa, mausu‘hdod&mﬁsdad».ﬁ!ﬂm
ha mclu.ldo una mpnn:anm seleccldn de vinos que destacan
par su gran calidad a pesar de tratarse de bodegas de baja
roduccidn.
ste acuerdo permitird a las ampresas de hosteleria, y
especiaiments a los restaurantes, contar entre su seleccicn
da caldos con diversas jonales
de diferentes denominaciones de origen, y que encontraran
an la tienda especializada de Bardisa en la cludad de Alicante.
Este acuerdo firnado ahora, es fruto de una colaboracion
constante en temas mnmﬂasydefmménmla&cmla
de Catas vy Lavinia que se remonta a méis de una década.
Ya con su primera tienda en Madrid con mas de 1,000 metros
cuadrados en Ortega y Gasset la relacidn con Bardisa era
intansa y los pi tos de formacion empezaron a fructificar
en cuanto la Escuela de Catas se puso en marcha,
El acuerdo ahora firmade no hace sino refarzar dichos lazos
de colaboracion, y dar cabida a nuevos proyectos que sin duda
fructificaran en un futuro inmediato.

- I'rL_1| bardisa@bardisas|.com

ADEMAS DE VINOS

Consumir jamén de bellota
es un acto ecolégico

n pleno corazdn del Valle de los Pedroches se
encuentra |a ciudad de Villanueva de Cérdoba, donde

E la extensidn de las dehesas arboladas, la pureza da
la raza ibérica y el microciima hacen dal Jamén

ipérico de bellota IBESA un excelente producto.
Somos conscientes dae la importancia que tiena praservar la
pureza racial del cerdo Ibérico. En la dehesa crece en libertad,
imtimamente gado a su entarno natural v su allmentacion se
basa principalments, en &l consumo de bellota junto a los frutos
de encinas, quejldos y alcomoques. La crografia del terrena,
ta alimentacion natural y e manejo de expertos ganaderos,
dota al animal de la musculatura & Infiltracidn grasa idéneas
para la abtencitn del sabor v [ugesidad propla de los jamones
ibéricos de bellota. Sus cualidades nutnicionales le aportan un
veteado de aspecto marmdreo caracteristico, asi como un
sabor y aroma inconfundibles,

Bardisa es distribuldor en exclusiva para Allcante y provincla.
Pedidos a: Bardisa y Cia, 8.l G/ Capitin
Tifs.: 965 211 289 - 965 211 783 - e-ma

arra, 12 « 03004 Alicante,
: bardisa@bardisasi.com




